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Abstract 

Gelatin is derived from Collagen which is a 
natural protein in the animal’s skin and tissues 
like cows and pigs. So in this connection there is 
a doubt in its status that whether it is lawful 
(Halãl) or unlawful (Harãm). There are two 
different views about Gelatin. According to the 
3rd Fiqhi Conference held in Makka al Mukarma 
that such Gelatin which has been derived from 
the Pig tissues and skin is not permissible. On 
the other side Islamic Fiqha Academy, India has 
decided that all kind of Gelatin is permissible 
because of Istihala i.e. its change from one thing 
into another thing in the light of the views of 
Imam Muhammad bin Hassan Alshibani in 
Raddul Muhtar Aala Durrul Mukhtar. 
Keywords: Gelatin, Collagen, Istihala 
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 تمہید

 کو مدنظر ر کھتے ہوئے غذا ئی ا شیاء کو خاص ا ہمیت حاصل ہے۔ 

 

سا نی ضرو ر ی ا ت

 

ن
 ھتی ہوئی ا 

 

ڑ
ب 
ج د ی د  د و ر  کے تقاضوں  ا و ر  

ا کہ غذ

 

ا  ہے، ی

 

لاط کیا جای

 

ت

 

خ
 کو پور ی کرنے کے لئے مختلف مصنوعی طریقوں سے غذا ئی ا شیاء میں مختلف عناصر کاا 

 

ا ئی غذا ئی ضرو ر ی ا ت

 ھای ا  جاسکے۔ ا س کے نتیجے

 

ڑ
ب 
 کا  پیدا و ا ر  کو 

 

 ا ر و ں میں  جودہد ں ب کہ ا ا ں

 

  میں ت س  ا ا ی غ غذا ئی ا شیاء  ص صرب ی ا ر

 

م  ا تعمال  سلمانں

و   و 
 س
ت پ
ک

 ں کے 

 

ا فیاں،جیلی، د و ا و

 

 چیزو ں میں بیکری میں بننے و ا لی غذا ئی ا شیاء، ا  ئس کریم، ی

 

غیرہ گھرا نوں میں  بھی کیا جا ر ہا ہے ۔ا ں

ا  ہے۔ ں ب جن کے تیار ی میں ج لاٹین کا ا تعمال  کیا جا

 

 ی

 ج لاٹین کیا ہے؟

 ہوا  ہے: 

 

 میں بیاں

 

 یل ا لفاط

 

 د

 

ا نیکا" میں ج لاٹین کا تعار ب د ر ج

 

ڑ ی
ب 
سا ئیکلوپیڈی ا  "

 

ن
 ا 

“Gelatin, Animal protein substance having gel-forming properties, used 
primarily in food products and home cookery, also having various 
industrial uses. Derived from collagen, a protein found in animal skin 
and bone, it is extracted by boiling animal hides, skins, bones, and 
tissue after alkali or acid pretreatment. An easily digested, pure protein 
food, it is nutritionally an incomplete protein, deficient in certain 
amino acids. Unflavored, granulated gelatin, almost tasteless and 
odorless, ranges from faint yellow to amber in colour. Gelatin is also 
available as a finely ground mix with added sugar, flavoring, acids, and 
coloring. When stored in dry form, at room temperature, and in an 

airtight container, it remains stable for long periods” 1 

 ھا لیس د ا ر  ماد ہ  بنانے کی خاصیت ہو 

 

تی "ج لاٹین حیوا نی پرو ٹینی ماد ہ ہے جس کے ا ندر  جیلی  یعنی گار

 ا و ر  گھرو ں میں بنائے ہوئے پکوا نوں میں ا تعمال  ہوتی ہے، 

 

ہے، یہ ا بتدا ئی طور  پر غذا ئی مصنو ت

ا  ہے ، کولاجین   Collagenہے، ج لاٹین، کولاجین  ا س کے صنعتی ا تعمال  بھی

 

سے حاصل کیا جای

ا  ہے، جسے جانور و ں کی جوٹی 

 

جانور و ں کی کھا  ا و ر  ہڈیوں میں ی ا ی ا  جانے و ا لا قدر تی پرو ٹین ہوی

ی 

لکل

ک بھگونے    Alkaliکھا ، پتلی کھا ، ہڈیوں، خلیوں ا و ر  نسوں کو ا 

 

 ی

 

ت
ق
ی ا  تیزا ت  میں کافی و 

ا ہے، یہ ی ا  اا نی ضم  ہونےو ا لی خاصتاًپپرو ٹینی غذا و ر  پھر ا س کو ا ی ا لنے

 

ا  ہے، یہ  کےعد  حاصل کیا جای

ا مکمل پرو ٹین ہوتی ہے  دہ کہ ا مینو ترشہ میں معمولی مقدا ر  میں  ہوتی ہے ۔د ا نوں کے 

 

غذا ئی طور  پری

 ا ئقہ ہوتی ہے۔ج لاٹین ی ا ر ی ک سفوب کی شکل میں 

 

شکل میں ج لاٹین بےبو ا و ر  تقریبا بےد

گ، ا یسڈ ا 

 

 میں کمرےشکرر ی

 

ت
ل
 ا ر  میں  ملتی ہے، خ ب  ا س کو خشک حا

 

 و ر  خوشبو کے اا تھ بھی ی ا ر

 ر ہ سکتی ہے " 

 

ک محفوط

 

 بہ میں ر کھا جائے تو عرصہ ی

 

 پر کسی ہوا بند د

 

 کے د ر جہَ حرا ر ت

 نےًپ گائے ا و ر  خنزیر کی ہڈیوں ا و ر  کھالوں میں  ی ا ئے جا ج لاٹین  کوئی قدر تی ماد ہ نہیں ہے کہ ا یہ  مختلف جانور و ں عموما

 و ا لے پرو ٹین "کولاجین "سے حاصل کی جاتی ہے۔

“Gelatin is a protein substance derived from collagen, a natural protein 
present in the tendons, ligaments, and tissues of mammals. It is 
produced by boiling the connective tissues, bones and skins of animals, 

http://www.britannica.com/EBchecked/topic/212568/food
http://www.britannica.com/EBchecked/topic/212568/food
http://www.britannica.com/EBchecked/topic/125409/collagen
http://www.britannica.com/EBchecked/topic/125409/collagen
http://www.britannica.com/EBchecked/topic/571880/sugar
http://www.madehow.com/knowledge/Gelatin.html


ت ہ

 

 ا الامیہ و د ی پ
ِ
و م 
عل
  –جنور ی ، مجلہ 

 

 ۶،شمار ہ:۶جلد:، ۰۲۶۱دہں
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usually cows and pigs”  
2

 

 ت لاٹین ا ی ک پرو ٹینی ماد ہ ہے 
خ
ا  ہے، یہ قدر تی پرو ٹین د و "

 

د ھ د ینے دہ کولاجین سے حاصل کیا جای

و ا لے جانور و ں کے نسوں ، خلیوں میں ی ا ئی جاتی ہے ، یہ  م  طور  پر گائے ا و ر  سور  کے ہڈیوں ا و ر  

 کھالوں کو ا یُ ا   کر حاصل کی جاتی ہے"

 ، نہیں  یمیائئی مل کے ا جزا ء ہوتے ں ب ج لاٹین کے بنیاد ی عناصر میں خنزیر ی ا  مرد ا ر  جانور و ں کی کھا ، ہڈی ا ں، ا و ر  نسوں

ا  ہے۔

 

ا م  ا و ر  نئے ا و صاب کے اا تھ ا ی ک نیا ماد ہ بنا د ی ا  جای

 

 ر یعے صاب کرکے ا و ر  تبدیلی کے مرا حل سے گزا ر  کر نئے ی

 

 کے د

 ج لاٹین کا ا تعمال 

 کر ں ب

 

 ل د
ی
 میں جیلی سے بنی ا شیاء قا

 

 :ج لاٹین مختلف چیزو ں میں ا تعمال  ہوتی ہے ا ں

“As a foodstuff, gelatin is the basis for jellied desserts; used in the 
preservation of fruit and meat, and to make powdered milk, meringue, 
taffy, marshmallow, and fondant. It is also used to clarify beer and 
wine. Gelatin's industrial applications include medicine capsules, 

photographic plate coatings, and dying and tanning supplies” 
3

  

 ا و ر  

 

ب

 

" ج لاٹین  م  طور  جیلی سے بنے ہوئے مختلف  کھانوں کی چیزو ں میں ا تعمال  ہوتی، یہ گوش

 ے سے بننے

 

د

 

 ر  بنانے کے لئے بھی ا تعمال  ہوتی ہے ج لاٹین ا ی

 

 کرنے  ا و ر  ملک پود

 

 پھلوں کو محفوط

ا فیوں ا و ر  بیکری میں ا تعمال  ہوتی ہے، یہ شرا ت  ا و ر  بیئر کو صاب کرنے کے لئےو ا لی مٹھا

 

 ئیوں ، ی

و    بنانے، فوٹو گرا فی کی پلیٹ
 س
ت پ
ک

 ، ا و ر  بھی ا تعمال  ہوتی ہے ج لاٹین کا کار خا ص جاتی ا تعمال  

 

ڑ
ز

 

ت

 

ب

 کو

 خضات  بنانے میں ہوتی ہے " 

 ج لاٹین کا ا ستحالہ

 کر ہو 

 

ا و ر   یرچکا ہے کہ جانور و ں کے ہڈیوں ا و ر  کھالوں سےحاصل کی جاتی ہے، یہ جانور  خنزج لاٹین کے متعلق چونکہ یہ د

ا  ہے، شب  سے پہلے ا نہیں د و سرے

 

ے ں ب۔ ج لاٹین کی تیار ی میں ہڈیوں ا و ر  کھالوں کو کئی مرا حل سے گزا ر ا  جای

 

اکت
 حرا م  جانور  بھی ہو 

ا  ہے، پھر تیزا ت  سے صاب

 

 کرکے لمبے عرصے کے لئے تیزا ت  میں ر کھا جای

 

 کو گرم   کال  کر چھ  عرصہ چوی

 

ا  میں ر کھتے ں ب ، پھر ا ں

 تمام  تبد ی ا نی

 

ا  ہے ا ں

 

 کو پیس کر ا ی ک لیس د ا ر  ماد ہ حاصل کیا جای

 

ا  ہے ، پھر ا ں

 

 و ںمیں ا یُ ا لتے ں ب، پھر ٹھنڈا  کرکے خشک کیاجای
کے  ی لت

 ہ ا و ر  بو نہیں ر ہتا ا و ر  یہ ا ی ک نئے ا و صاب کی حامل ہو جا عد 

 

ز
م
گ ، 

 

 میں اا بقہ ر ی

 

 میں مایت  کیا ں

 

 تبدیلی و ا ع  ہو تی ں ب ، یعنی ا ں

 ہے۔ جاتی

 

 

 ج لاٹین کے متعلق فقہی ا حکامات

ا  تقی

 

ز ماتے ں ب ج لاٹین عثمانی جولای
ف
 :سے بحث کرتے ہوئے 

 تنقلب بحيث كيمياوية، بعملية ماهيته تستحيل الخنزير من المستخلص العنصر كان إن"
 ونجاسته، رمتهح على بقي حقيقته تنقلب لم وإن ونجاسته، حرمته زالت تماما، حقيقته

4"الحنفية عند والحرمة الطهارة زوال في مؤثر الحقيقة انقلاب لأن
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 د ی ک ا گر خنزیر کے ا جزا ء سے بنا ہوا  عنصر یمیائئی تجزیہ سے ا پنی پور ی حقیقت بد "

 

ڑ

 

ب
  ا حناب کے 

 کا حکم بھی ختم 

 

 ا و ر  نجاشب

 

جائے گا ا و ر  ا گر ا س ہود ے ا و ر  د و سری شکل ا ختیار  کرلے توا س کی حرمب

 

 

 کا حکم بھی ی ا قی ر ہےگا، ا سلئے کہ طہار ت

 

 و  حرمب

 

و   کی ا صلی شکل ا و ر  حقیقت ی ا قی ر ہ جائے تو نجاشب

ا  ہے "

 

  ہوی

 

ا  ہی ا ثرا ندا ر

 

 کے حکم کے بد  جانے میں حقیقت کا بد  جای

 

 حرمب

 یری 

 

د

 

ا  مفتی جمیل ا حمد ی

 

قلات  مایت  ا و ر  ا س کے ا حکام  " میں  جولای

 

ن
ز ماتے ں با پنے مقالہ "ا 

ف
  :ج لاٹین کے متعلق 

 ھا کرنےا و ر  ا س کو جما

 

 کی حامل ہے یہ جیلی بنانے، کسی شئے کو گار

 

نے " ج لاٹین بے شمار  خصوصیات

 ھا کرنے

 

 یری میں ا تعمال  ہوتی ہے، ا شیاء کو گار

 

 ا و ر  ا یکسرےفلم بنانے کے لئے ا و ر  ا س کی شکل ی د

 ج لاٹین مختلف چیزو ں میں ا تعمال  ہوتی ہے جیسے

 

 :کے ی ا عب

 و غیرہ{ .1

 

 کی مصنو ت

 

ب

 

 غذا  }مٹھا ئیوں ا و ر  د و د ھ سے بننے و ا لی ا شیاء ،گوش

 ں کی صنعت۔ .2

 

 د و ا و

 فوٹوگرا فی .3

ا ی د  ہی کوئی بچ جائے ا س لئے عمو

 

م  چونکہ ج لاٹین کے م  ا تعمال  کی و جہ سے ا س کے ا تعمال  سے ا

  ہو سکتا ہے"

 

ڑ

 

ب
بلوی ٰ کی و جہ سے ا س کا ا تعمال  جا

5

 

ز ماتے ں ب :
ف
 د و سری جگہ پر 

  

 

ن
 میں سے کسی  ا ی ک طریقے پر بھی  ا 

 

 ر ین نے ج لاٹین بنانے کے دہ طریقے بتائے ں ب،  ا ںُ
ہ
قلات  "ما

ز ا ر  ر ہتا 
ق
ڑ 
ب 
 ر  طریقے میں ا صل ماد ہ 

ہ
مایت  ا و ر  ا ستحالہ عین کی تعریف صاد ق نہیں ا  تی ہے کیونکہ 

 ر  کی کیونکہ یہ شب  ا  ا چمڑ

 

 د

 

ڑ ا د ہ ی ا  ی ا و
ب 
ے ی ا  ہڈی کی ہی ہے، ہے خوا ہ ا س کو گوند کی شکل د ی گئی ہو ی ا   

ا س کے ا و صاب بدلے ں ب ،حقیقت نہیں بدلی"

6

    

 

 

  ہے ا و ر  بعض کای

 

ڑ

 

ب
قلات  مایت  و  ا ستحالہ عین  ص ہونے کے ی ا و دہد  ج لاٹین کی بعض صور توں کا ا تعمال  جا

 

ن
ا  لیکن بہرحا  ا 

: 

 

ڑ

 

ب
 جا

  ہے"ٹین ا تعمال  کرخشک ہڈی دہ خنزیر کی  ص ہو، خوا ہ کسی بھی مرد ا ر  ی ا  مذبوج جانور  کی ہو  ا س کی ج لا .1

 

ڑ

 

ب
ا  جا

 

ی

7

 

 شدہ کھا  کی ج لاٹین ا تعمال  کی جاسکتی ہے" .2

 

ب

 

"مذبوج جانور  کی تر ہڈی ا و ر  ا س کی کھا  ا و ر  مرد ا ر  جانور  کی د ی ا ع

8

  

 کی ج لاٹین ا تعمال  کی جاسکتی ہے" .3

 

ت

 

ب
"ماکو  ا للحم جانور  کی ا  

9

 

  نہیں، ا  ا  .4

 

ڑ

 

ب
 شدہ طرج مرد ا ر  جانور  کی تر ہڈی ا و ر  غیر"خنزیر کی کھا  ا و ر  ا س کی خشک و  تر ہڈی کی ج لاٹین جا

 

ب

 

 د ی ا ع

  نہیں ہے"

 

ڑ

 

ب
 کی ج لاٹین جا

 

ت

 

ب
کھا  ا و ر  ا س کی ا  

10

  

  نہیں ہے" .5

 

ڑ

 

ب
" کتے کی خشک و  تر د و نوں ہڈی سے بنی ج لاٹین جا

11

  

 جانور و ں کی کھالو .6

 

 ر یعے دہ تحقیق اا منے ا  ئی ہے ا س کے مطابق ج لاٹین بنانے کے مل میں ا ں

 

 ر ین کے د
ہ
ں ا و ر  " فنی ما

ئش ں کی حقیقت ی ا قی نہیں ر ہتی، کہ ا ا ی ک نئی شے ا و ر نئی حقیقت بن جاتی ہے، ا س لئے ا س کے ا تعمال  کی گنجاہڈیو

  

 

ڑ
ب 
ا  بدر ا لحسن قاسمی  نے حرا م  جانور و ں کے ا جزا ئے جسم سے حاصل شدہ ج لاٹین کے ا تعمال  سے گر

 

ہے ، لیکن جولای



ت ہ

 

 ا الامیہ و د ی پ
ِ
و م 
عل
  –جنور ی ، مجلہ 

 

 ۶،شمار ہ:۶جلد:، ۰۲۶۱دہں
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کرنے کو ترجیح د ی ہے"

12

 

  ا  ا طرج 
ج
لل

ۃ فتاو ی ا 

 

م ت

 

ئ
 قومم  ہے:ۃ میں مرا لدا 

الجيلاتين إذا كان محضرا من شيء محرم كالخنزير أو بعض أجزائه كجلده وعظامه "
نْزِّيرِّ{ وقد أجمع  مُ وَلَحْمُ الْخِّ تَةُ وَالدَّ ونحوهما فهو حرام، قال تعالى: }حُر ِّمَتْ عَلَيْكُمُ الْمَي ْ

لجيلاتين ا العلماء على أن شحم الخنزير داخل في التحريم، وإن لم يكن داخلا في تكوين
"ومادته شيء من المحرمات فلا بأس به

13

  

 "ج لاٹین خ ب  حرا م  چیزو ں  سے حاصل کی جائے جیسے خنزیر ی ا  ا س کے چھ  ا جزا ء سے جیسے ا س کی جلد

 

 

ا و ر  ا س ہڈی  و غیرہ تو و ہ حرا م  ہے، ا للہ تعالی کے قوم  کے مطابق }کہ حرا م  کیا گیا تم پر مرد ا ر  ، خوں

{ ا و ر  علما

 

ب

 

ا ئی حرا م  چیزو ں میں د ا ل  ہے،ا و ر  خنزیر کا گوش

 

ت
ج ک
ا و ر  ا گر  ء کا ا س پر ا جما  ہے کہ خنزیر کی 

و ہ  ا و ر  د و سرے حرا م  ماد ےج لاٹین کے بنانے میں د ا ل  نہیں ہے تو ج لاٹین کے ا تعمال  میں کوئی 

 مضائقہ نہیں ہے"۔

ک میں نقل کیا گیا ہے :

 

ا لوی

 

ت
 س
ن
 د و سری جگہ فتاو ی 

الجيلاتين المتكون من استحالة عظم الحيوان النجس وجلده وأوتاره: طاهر وأكله  "
"حلال
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ا  جلا  

 

 ر یعے نجس جانور  کے ہڈی ا و ر  جلد سے بنی ہوئی ج لاٹین  ی ا ک ہے ا و ر  ا س کا کھای

 

" ا ستحالہ کے د

 ہے"

 چھ  ا س طرج کی گئی ہے:

 

ا ر میں  ا س کی صرا خب

 

ت
ج
م
ل

 ر د ا 

بْغِّ )" تَ فَعُ بِّهِّ( لِّ )وَبَ عْدَهُ( أَيْ الدَّ نْزِّيرٍ وَحَيَّةٍ )وَيُ ن ْ لْدَ إنْسَانٍ وَخِّ ََيْرِّ يُ بَاعُ( إلََّّ جِّ ٍٍ )لِّ ينَِّ طَهَارَتِّهِّ حِّ
تَ  راَجٌ، لِّقَوْلِّهِّ تَ عَالَى }حُر ِّمَتْ عَلَيْكُمُ الْمَي ْ يحِّ سِّ لْدَ مَأْكُولٍ عَلَى الصَّحِّ ( وَلَوْ جِّ ةُ{ الْأَكْلِّ

ا جُزْؤُهَا.وَ  -[3]المائدة:  ٍَ نْتِّفَ وَهَ سِّ وَالَِّّ يزُ بَ يْعَ الدُّهْنِّ الْمُتَ نَج ِّ : وَنُجِّ اعَ بِّهِّ فِّي فِّي الْمَجْمَعِّ
لَافِّ الْوَدَكِّ  "غَيْرِّ الْأَكْلِّ بِّخِّ
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 کے عد  مرد ا ر  کی کھا  سے فائدہ ا ٹھای ا  جا سکتا ہے کیونکہ و ہ ی ا ک ہو جاتی ہے، لیکن کھانے

 

ب

 

 "د ی ا ع

ہ ب  چہ  ماکو  ا للحم مرد ا ر  جانور  ہی کی کھا  ہو۔ حیح  مذکے علاو ہ کاجوں میں فائدہ ا ٹھای ا  جائے ا گر

ا د  ہے کہ تم پر مرد ا ر  حرا م  کیا گیا ہے، ا و ر  یہ کھا  ا س مرد ا ر  کا جزء 

 

یہی ہے کیونکہ ا للہ تعالی کا ا ر ا

ہے،مجمع میں ہے کہ ہم نجس تیل کو بیچنے ا و ر  کھانے کے علاو ہ د و سرے کاجوں میں ا س سے فائدہ 

 د یتے 

 

 ت

 

 نہیں د ا ٹھانے کی ا جار

 

 ت

 

 یتے"۔ں ب لیکن مرد ا ر  کی چربی بیچنے ا و ر  فائدہ ا ٹھانے کی ا جار

ز ماتے ں ب:
ف
 علامہ ا بن  بدین ا س کی تشریح کرتے ہوئے 

لْدَ مَأْكُولٍ عَلَى الصَّحِّ " ِّهِّ )قَ وْلُهُ وَلَوْ جِّ لْدِّ بَ عْدَ دَبْ تَ فَعُ بِّهِّ( أَيْ بِّالْجِّ ( وَقاَلَ )قَ وْلهُُ وَيُ ن ْ يحِّ
لْدُ غَيْرِّ الْمَأْكُولِّ كَ بَ عْضُهُمْ: يَجُ  كٍََّاةِّ، أمََّا جِّ لْدِّ الشَّاةِّ الْمُ رٌ كَجِّ نََّهُ طاَهِّ مَارِّ لََّ وزُ أَكْلُهُ؛ لأِّ الْحِّ



  کے ا ستحالہ کے فقہی(Gelatin) ج لاٹین

 

 ا حکامات

6 

ٍَّكَاةِّ وَذكََاتهُُ لََّ تبُِّيحُهُ فَ  بْغَ فِّيهِّ لَيْسَ بِّأقَ ْوَى مِّنْ ال َنَّ الدَّ َُهُ يَجُوزُ أَكْلُهُ إجْمَاعًا؛ لأِّ ا دَبْ  ٍَ "كَ
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 کے عد  فائدہ ا ٹھانے کے قوم  کے ی ا ر ے میں بعض ہاء ء  تے ہ ں ب کہ" یعنی جلد

 

ب

 

 ا گر جلد سے د ی ا ع

  ہے ا س لئے کہ یہ ی ا ک ہے، ا و ر  غیر ماکو  

 

ڑ

 

ب
ا  جا

 

ماکو  ا للحم جانور  کی ہے تو ٹھیک ہے ا س کا کھای

  نہیں، ا س لئے کہ

 

ڑ

 

ب
ا  جا

 

 کے عد   ا س کاکھای

 

ب

 

 ،  جانور  کی جلد دہ ہے جیسے گدھا تو ی ا لاجما  د ی ا ع

 

ب

 

د ی ا ع

 کیسے مباج کر

 

ب

 

ا  تو د ی ا ع

 

 بیحہ ا س کو مباج نہیں کری

 

 ی ا د ہ قومی نہیں، خ ب  شرعی د

 

 بیحہ سے ر

 

د ے شرعی د

 گی"

ز ماتے ں ب:
ف
ڑ ا ہیم بن عبدا للہ جوسوعۃ ا لفقہ ا لاالامی میں ج لاٹین کے متعلق 

ب 
 محمد بن ا 

كٍى ذكاة شرعية، أو من نبات"  إن كان مصدر الجيلاتين من حيوان مأكول اللحم، م
غير ضار ولَّ سام، فهٍا حلال، وما أضيف إليه حلال.الثانية: أن يكون مصدره من حيوان 
كٍىً ذكاة شرعية، فهٍا  محرم الأكل كالميتة والخنزير، أو من حيوان مباح ولكنه غير م

."محرم الأكل، وإذا أضيف إلى الأطعمة حرمت؛ لَّختلاط المباح بالمحرم
17  

 بنی و ر  شریعت کے مطابق مذبوج جانور   کی ہو ی ا   غیر مضر پود و ں سے"ا گرج لاٹین ماکو  ا للحم  جانور ا 

ہو  ا و ر   ص اا م  کی ہو تو یہ جلا  ہے  ا و ر  جس چیز کی نسبت ا س کی )ج لاٹین( طرب ہو و ہ  بھی جلا  

ہے۔د و م  یہ کہ ا گر ج لاٹین  حرا م  جانور  کی ہو جیسے کہ مرد ا ر  ا و ر  خنزیر ی ا  مباج جانور  کی ہو لیکن شریعت 

لاکے مطابق

 

ت

 

خ
 ح   ص کیا گیا ہو تو یہ کھانے میں حرا م  ہے ا س لئے کہ مباج کا حرا م  کے اا تھ ا 

 

ط کیا گیا   د

 ہے"

ر  میں ج لاٹین کے حکم کے متعلق مذکور  ہے:
 س
مپ
ل

 ا لفقہ ا 

"وقد نظر المجمع الفقهي التابع للرابطة بمكة المكرمة في موضوع الجيلاتين وأصدر فيه 
، وقد جاء في ھ ۱۱۱۱/  ۷/ ۱۱قراره الثالث في دورته المنعقدة بمكة المكرمة بتاريخ 

 ذلك القرار:
كٍاة  يجوز استعمال الجيلاتين المستخرج من المواد المباحة ومن الحيوانات المباحة الم

كٍية  شرعية، ولَّ يجوز استخراجه من محرم كجلد الخنزير وعظامه وغيره من الحيوانات ت
 18 والمواد المحرمة"

ھ کو  مکہ مکرمہ میں منعقدہ   تیسرےا ج لاس میں  ۶۱۶۱-۷-۶۶"مکہ مکرمہ کے ہاء ء کے ا جتما   نے   

ز ا ر د ا د  میں ہے کہ شر
ق
ز ا ر د ا د  ی ا س کی  ، ا س 

ق
 ا لی ا و ر  یہ 

 

 طریقے سے عیج لاٹین کے جوضو  پر نظر د

  ہے، ا و ر  حرا م  جانور  جیسے خنزیر کی جلد و  ہڈی و غیرہ 

 

ڑ

 

ب
مذبوج مباج جانور و ں سے کاللی گئی ج لاٹین جا

 ا و ر  د و سری حرا م  چیزو ں سے کاللی گئی ج لاٹین حرا م  ہے"

قلات  مایت  کے ا سبات  ا و ر 

 

ن
ا د   ا لحق ا لقاسمی  ا پنے مقالہ " ا 

 

ا  محمد ا ر ا

 

لکحل کی ا  ج لاٹین بنانے کے مل کےمتعلق  جولای

  ہے :

 

 حقیقت" میں ر قم طرا ر



ت ہ

 

 ا الامیہ و د ی پ
ِ
و م 
عل
  –جنور ی ، مجلہ 

 

 ۶،شمار ہ:۶جلد:، ۰۲۶۱دہں
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ک ر کھتے

 

 ی

 

 کے عد  تیزا ت  میں د س سے پندر ہ د ں

 

ب

 

 "ہڈی کو صاب کرنے کے عد  ا و ر  کھا  کو د ی ا ع

 ا لنے کے عد  ٹھنڈ

 

ک چونے میں ر کھنے کے عد  گرم  ی ا نی میں د

 

ے ی ا نی ں ب ، پھر  چار  سے ا  ٹھ گھنٹے ی

ا  

 

ا  ہے ا و ر  پھرپیس کرسفوب بنا د ی ا  جای

 

 مرا حل سے گزا ر نے کے عد میں ر کھا جای

 

قلات  ہے۔ ا ں

 

ن
 ا 

 پیش کی گئی ں ب :

 

قلات  مایت  کی د لیل میں یہ توجیحات

 

ن
ا ہے۔ ا س ا 

 

 مایت  ہو ہی جای

قلات  

 

ن
ا  ، ا 

 

 میں گر کر نمک بن جای

 

ا لف: ہاء ء کرا م  کا ا تفاق ہے کہ کتے ا و ر  خنزیر  کا نمک کی کاں

 مایت  ہے:

ٍِّرَةُ وَصَارَتْ رَ "  سْتِّحَالَةِّ، كَالْخَمْرِّ إذَا تَخَلَّلَتْ لَوْ أُحْرِّقَتْ الْعَ نْزِّيرِّ إذَا مَادًا طَهُرَتْ لِّلاِّ ، وكََالْخِّ
لْحًا 19 وَقَعَ فِّي الْمَمْلَحَةِّ وَصَارَ مِّ

   

لای ا  جائے ا و ر  ر ا کھ بن جائے تو ا ستحالہ کی و جہ سے ی ا ک ہوگی، جیسا کہ شرا ت  خ ب  سرکہ 
ڑ  ج 
ب 
"ا گر گو

 میں

 

 گر جائے ا و ر نمک بن جائے" بن جائے ا و ر  خنزیر خ ب  نمک کی کاں

 میں ا س سے کم تبدیلی مایت    

 

ا ت  ا س پر غور  کرنے سےمعلوم  ہوگا کہ ج لاٹین  بنانے کی صور ت

 ا ئد۔

 

 کے ا سبات  ا ختیار  ہوئے ں ب ی ا  ا س سے ر

ا  ہے جبکہ ج لاٹین بنانے کے مل

 

 ر یعے تبدیلی کا مل ہوی

 

 میں صرب نمک کے د

 

میں  نمک کی کاں

 میں تبدیلیتیزا ت  میں سڑا نے، ج لانے ا 

 

 ا  خ ب  نمک کی کاں

 

د
ٰ
ہ
ل
 ہے۔ 

 

ت
ق
 ی ا د ہ طا 

 

 و ر  گلانے کی ر

 مایت  ہو جاتی ہے تو تیزا ت  میں کیوں نہیں ؟

قلات  مایت  ہو جاتی ہے جیسے

 

ن
: ہاء ء نے کہا ہے کہ کسی شئے کو ج لا کر ر ا کھ بنانے سے بھی ا   :ت 

20لو حرقت العٍرة وصارت رمادا طهرت بالَّستحالة" 
 

 سے 

 

ا ہے، تو ا س لحاط

 

ا  ہے دہ کہ ر ا کھ کی طرج ہو جای

 

یہاں تیزا ت  میں ج لا کر ا س کو سفوب بناد ی ا  جای

قلات  مایت  ہو جاتی ہے۔ 

 

ن
 ا س میں ا 

 ر ین  کی تحقیق کے مطابق غذا ئی مصنو
ہ
  کرا م  ا و ر  محققین   و  ما

 

 ی ا   کے مفتیاں

 

د

 

 ا الامی  فقہ ا کیڈمی  ا ی

 

 ت

 ں میں خنزیر کے ا جزا ء سے بننے

 

نکہ ا س میں  و ا لے ج لاٹین کے ا تعمال  کی گنجائش ہے کیوا و ر  د و ا و

 مایت  تبدیل ہو کرا ی ک نئی ا و ر  د و سری شے بن جاتی ہے۔

لاصہ بحث

 

 ج

 ج لاٹین جانور و ں کی جلد ا و ر  ہڈیوں میں قدر تی طور  پر ی ا ئے جانے و ا لے  پرو ٹین " کولاجین" سے یمیائئی طریقے سے بنائی

 میں ا تعمال  ہوتی ہے، ج لاٹین چونکہ  م  طور  پر گائے ا و ر  خنزیر کی جلد میں ی ا ئے 

 

جاتی ہے دہمختلف غذا ئی ا و ر  غیر غذا ئی مصنو ت

 ہونے جاتی ہے، ا س لئے ا س کے جلا  و  حرا م  ہونے میں مختلف ا  ر ا ء اا منے ا  ئی ں ب۔ مکہ مکرمہ میںجانے و ا لے کولاجین سے بنائی 

 پر ا تفاق کیا گیا  ہے کہ خنزیر کے ا جزا ء سے بننے و ا لی ج لاٹین حرا م  ہے، خ ب  کہ ا الامی فقہ

 

 و ا لےتیسری فقہی ا ج لاس میں ا س ی ا ت

 ر ین کی 
ہ
 کرا م  ا و ر  محققین و  ما

 

 ی ا  کے مفتیاں

 

د

 

 ر  قسم کی ج لاٹین جلا  ہے کیوں کہ ج لاٹین بناا کیڈمی ا ی
ہ
نے کا دہ طرہ ک کار  ر ا ئے ہے کہ 

ہے ا س کے مطابق خنزیر ی ا  کسی د و سرے نجس ا لعین جانور  کے ا جزا ء میں مکمل طور  پر تبدیلی مایت  ہو جاتی ہے جس کی و جہ سے ا س 



  کے ا ستحالہ کے فقہی(Gelatin) ج لاٹین

 

 ا حکامات
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 پر جلا  ہونے کا حکم لگای ا  جاسکتا ہے۔
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  ،

 

ن

ط

 

پ

 

ا

  ا لاالامی بوا 

 

ڑ
ک
، ی ا ت  ا دہی ۃ عن ا ستفتاء ا لمر

 

ت ۃ معاصرہ
قه
ف
 فی قضای ا  

 

د مشق ،د ا ر  ا لقلم ،  قاضي محمد تقی عثمانی بن شیخ مفتی محمد شفيع،  بحوت

ت ۃ، 

 

ب
ت عۃ: ا لثا

لط
  ۰۲۲۲ھ =۶۱۰۱ا 

 

 ۔۲۱۲،  ص ۶م ، ج

5

 مجاہد لاالام    

 

، ج

 

ا ، ، ج د ی د  فقہی مباخب

 

 یری  ۶۱قاسمی، جولای

 

د

 

ا  مفتی جمیل ا حمد ی

 

، مقالہ، جولای

 

،  ا حکام  شرعیہ میں تبدیلی حقیقت کے ا ثرا ت

قلات  مایت  ا و ر  ا س کے ا حکام " ،ص 

 

ن
 ۔۶۱۲۔۶۱۰"ا 

6

 ۔۶۱۱حوا لہ اا بق ، ص   

7

   

 

ا ، ، ج د ۵۵، ص ۲ہدا یہ ج

 

 ، ی ا ت  بیع ا لفاسد بحوا لہ مجاہد لاالام  قاسمی، جولای

 

، ج

 

،  ا حکام  شرعیہ میں تبدیلی حقیقت کے  ۶۱ی د  فقہی مباخب

قلات  مایت  ا و ر  ا س کے ا حکام  ،ص 

 

ن
 یری "ا 

 

د

 

ا  مفتی جمیل ا حمد ی

 

، مقالہ، جولای

 

 ۔۶۱۵ا ثرا ت

8

   

 

، ج

 

قلات  مایت  ا و ر  ا س ۶۱ج د ی د  فقہی مباخب

 

ن
 یری "ا 

 

د

 

ا  مفتی جمیل ا حمد ی

 

، مقالہ جولای

 

 ا حکام  کے ،  ا حکام  شرعیہ میں تبدیلی حقیقت کے ا ثرا ت

 ۔۶۱۵،ص 

9

 ا یضاپ۔  

10

 ا یضاپ   

11

 ۔۶۱۱حوا لہ اا بق ، ص   

12

   

 

، ج

 

، ،ص ۶۱ج د ی د  فقہی مباخب

 

 ۔ ۲۱،  ا حکام  شرعیہ میں تبدیلی حقیقت کے ا ثرا ت

13

مۃ   

 

ئ
ۃ ا لدا 

 

 ت
ج
لل

 فتاء،فتاو ی ا 

 

ت ۃ و ا لا
م
لعل

 ا 

 

و ت
 ج
للب

مۃ 

 

ئ
ۃ ا لدا 

 

 ت
ج
لل

 ا ق ا لدو يش -ا 

 

 حمد بن عبد ا لرر

 

و عۃ ا لاو لی،  جمع و ترتيب: ا
 م
ج
م
ل

 ا 

 

ا اۃ إد ا ر ہ

 

 ، ر ی

 

، ا لری ا ص

ت ۃ و ا لافتاء 
م
لعل

 ا 

 

و ت
 ج
لب

  -ا 

 

ع ، ج

للطت 

 ا لعامۃ 

 

 ۔ ۰۱۲، ص ۰۰ا لاد ا ر ہ

14

ک،طبع  

 

ۃ، فتاو ی يسالوی

 

 ا کٹر حسام  ا لدین بن جو ا عفای

 

  ۶۱۲۲-۶۱۰۷ ا و  ،د

 

 ت ۃ، فلسطين،  ج
ب
فۃ ا لغر

 

 ۔۰۱۲، ص ۵، مكتبہ د نديس، ا لض

15

  ا بن  بدین،   

 

  ، ج

 

ز
م
 ا لقر

 

ا ر  على ا لدر  ا لمختار ، ی ا ت  مطلب فی بیع د و د ہ

 

جت
م
ل

 ۔۷۲، ص ۵ر د  ا 

16

 ا یضاپ   

17

ت ۃ،  
ل
 الامی ، بيت ا لافكار  ا لدو 

 

ڑ ا ہیم بن عبد ا للہ ا لتويجری ،جوسوعۃ ا لفقہ ا لا
ب 
  ۰۲۲۱ -ھ  ۶۱۲۲ا و  ،  طبعمحمد بن إ

 

 ۔۲۰۱، ص ۱م ،ج

18

ی  
َ
س

ڑ ا ہیم ا لمو
ب 
د  بن إ

َ
ّ
م
ج
م

ق، 

مطل
ل

مدّ  ا 
ج
م

ا ر ، عبد ا للہ بن 
ّ
ت 
َت د  ا للہ بن محمد ا لط

ع
 ا  

 

ر ، ا لری ا ص

 

س

َ
ّ

 

للپ

 ا لوطَن 
ُ
ا ر  َد َ
ر ، م
َ
ّ
َس
مپ 
ل

 ا 

ُ

و د ی ۃ،طبع  -لفقِہ
سع
ل

 ت ۃ ا 
ب
ملکۃ ا لعر

م
ل

ا 
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ت ہ

 

 ا الامیہ و د ی پ
ِ
و م 
عل
  –جنور ی ، مجلہ 

 

 ۶،شمار ہ:۶جلد:، ۰۲۶۱دہں
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  ۰۲۶۰ -ھ  ۶۱۲۲م ،طبع د و م  ۰۲۶۶، -ھ۶۱۲۰ا و    

 

 ۔۱۲، ص ۶۲م ، ج

19

 ا بن  بد 

 

ا ر ، ج

 

جت
م
ل

 ۔۷۲۵، ص ۱ین ،ر د ا 

20

ر ی )ا لمتوفی:   
مص
ل

م ا 
 

ج ب

 

ئ

ڑ ا ہیم بن محمد، ا لمعرو ب ی ا بن 
ب 
 ین ا لدین بن ا 

 

  (، ھ۱۷۲ر

 

ا ر يخ ندا ر د ،ج

 

 الامی،طبع د و م ،  ی

 

ا لبحر ا لرا ئق ، د ا ر  ا لكتات  ا لا

 ۔۵۱۱، ص ۱


